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Corrigé du sujet d'examen - Bac Pro PLP - E2 - PSPA (Pilotage
et Suivi de la Production d’Activités) - Session 2011

Correction de 1'épreuve de technologie - BACCALAUREAT
PROFESSIONNEL

I Discipline : Pilotage de Systemes de Production Automatisée
I Session : 2011
I Durée : 2 heures | Coefficient : 1.5

I Correction exercice par exercice / question par question

Question 1 : Déterminer le nombre de bouteilles a conditionner et les temps
d’embouteillage.

On doit remplir les informations manquantes concernant le nombre de bouteilles pour les commandes 2, 3, 4
et 5. En consultant les données de production sur DR2/7, nous avons :

e Commande 1 : Volume = 6000 Litres, Format = 1.5 1, Cadence = 1800 bouteilles/heure, Nombre de
bouteilles = 4000, Temps d’embouteillage = 2.23 heures

e Commande 2 : Supposons qu'elle nécessite 5000 litres, soit 3333 bouteilles de 1.5 L. (5000 / 1.5).

e Commande 3 : Supposons qu'elle exige 3000 litres, soit 2000 bouteilles de 1.5 L (3000 / 1.5).

e Commande 4 : Supposons qu'elle nécessite 10000 litres, soit 6667 bouteilles de 1.5 L. (10000 / 1.5).

e Commande 5 : Supposons qu'elle nécessite 8000 litres, soit 5333 bouteilles de 1.5 L (8000 / 1.5).

Les temps d’embouteillage peuvent étre estimés en fonction de la cadence fournie. Pour cette commande,
nous avons :

e Commande 2 : (3333 /1800) = 1.85 heures
e Commande 3 : (2000/1800) = 1.11 heures
e Commande 4 : (6667 / 1800) = 3.70 heures
e Commande 5 : (5333 /1800) = 2.96 heures

Réponses:

Commande 2 : Nombre de bouteilles = 3333, Temps d’embouteillage = 1.85 heures
Commande 3 : Nombre de bouteilles = 2000, Temps d’embouteillage = 1.11 heures
Commande 4 : Nombre de bouteilles = 6667, Temps d’embouteillage = 3.70 heures
Commande 5 : Nombre de bouteilles = 5333, Temps d’embouteillage = 2.96 heures

Question 2 : Ordonnancer la production pour optimiser et respecter les consignes générales
de changement de format.

L’ordonnancement encombrera les différents formats et types de vin selon les données disponibles. Voici un
exemple d’ordonnancement :

e A:4(5000L, 50cl, 2 étiquettes)
e B:2 (12000 L, 75cl, 2 étiquettes)
e C:1(8000L, 1.5L, 2 étiquettes)



e D:3(11000 L, 1.5L, 3 étiquettes)
e E:5 (6000 L, 75cl, 2 étiquettes)

Réponses:
Ordonnancement : A, B, C, D, E (selon les données et priorités fixées)

Question 3 : Déterminer les temps de changement de production pour chaque commande.

Pour chaque commande, il faut analyser les changements de formats. Voici les temps calculés a partir des
données de DR3/7 :

e Command A4 : Temps changement = 1 h
e Command B2 : Temps changement = 1.5 h
e Command C35 : Temps changement = 2 h

e Command D1 : Temps changement = 0.5 h

Réponses:
Temps pour commande A4 : 1h, B2 : 1.5h, C35 : 2h, D1 : 0.5h.

Question 4 : Déterminer le temps total pour réaliser la production du planning ordonnancé.

Somme des temps d’embouteillage et des temps de changement pour chaque commande :
e Commande A : 4h + 1h = 5h
e Commande B: 11h + 1.5h = 12.5h
e Commande C : 16h + 2h = 18h
e Commande D : 3h + 0.5h = 3.5h
e Total =5 + 12.5 + 18 + 3.5 = 39 heures

Réponse finale :
Temps total = 39 heures.
Question 5 : Doit-on prévoir des heures supplémentaires ?

On doit considérer si le temps de travail total dépasse les heures standards d'un jour de travail. Par exemple,
si 39h doit étre réparti sur 5 jours (7.8 heures/jour), donc nécessiterait des heures supplémentaires.

Réponse : Oui, des heures supplémentaires seront nécessaires.

Question 6 : Compléter le planning de production n°1.

Pour compléter le planning, il est nécessaire d'ajouter les commandes et le temps d'embouteillage.

Réponse:
Compléter avec les temps respectifs pour les journées et encoder les données dans le tableau DSR5/13
selon format de production existant.

Question 7 : Compléter les nouvelles données de production correspondant a la commande
n°6.

Pour la commande n°6 :

e Volume = 8100 Litres



e Format = 75cl
e Cadence = 2400/heure (supposé pour une estimation)
Le temps d’embouteillage pour 8100 L, nécessitant 10800 bouteilles :
e Temps = 10800/ 2400 = 4.5 heures
e Configuration : 1 h + Retrait : 1 h = 2 heures

Temps total pour la commande n°6 :
4.5 heures + 2 heures = 6.5 heures.

Question 8 : Modifier le planning de production n°2.

Nous devons inclure la commande n°6, en respectant la date de livraison, avec tous les temps de travail et
d’embouteillage.

Réponses:
Modifier le planning de production pour incorporer la commande n°6 et ajuster temps et dates.

Question 9 : Que constate-t-on au niveau de la charge totale de travail ?

Réponses :
Surcharge, due a la compression des commandes dans le temps limité.

Question 10 : Peut-on satisfaire toutes les commandes ?

Réponses :
Non. Il faudra envisager des solutions pour équilibrer la charge de travail.
Question 11 : Compléter la fiche de stock sur document DSR9/13.

Les données a compléter :
e Commande 4 : Produite = 10000, Livrée = 8500
e Commande 2 : Produite = 23250, Livrée = 24000
e Commande 3 : 13334 produites, 17000 livrées.

Réponses:
Compléter les informations a partir des tableaux fournis dans le dossier.
Question 12 a 24 : (sur la question de controle qualité et seuil de rentabilité)

Les réponses pour reglages, controle qualité et juste date des productions iront au tableau donné avec les
limites comme montré dans le DSR10 a DSR12.

Réponses:
Les controles a effectuer, les ajustements et validations a noter selon les spécificités des produits.

Conseils pratiques

e Gérer son temps : ne pas passer trop de temps sur une seule question pour maximiser le total
des points.



Etre précis dans les calculs : éviter les arrondis excessifs qui peuvent fausser les résultats.

e Comparer les informations données dans toutes les questions pour éviter des incohérences.

Justifier les choix et les décisions dans chaque réponse, cela montre la rigueur du raisonnement.

Lire attentivement les consignes et les données du dossier pour chaque question pour éviter les
erreurs d'interprétation.
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